Cookies tradizionali (x 25 circa)


150gr farina


100gr burro


1 uovo


75gr zucchero di canna + 50gr zucchero semolato


100gr gocce di cioccolato


Un pizzico di sale


Un cucchiaino di lievito





Mescolare il burro morbido a temperatura ambiente con lo zucchero fino ad attenere una consistenza cremosa, aggiungere uovo e continuare a mescolare. Successivamente incorporare gli ingredienti secchi poco per volta setacciati (farina, lievito, sale). Per ultime aggiungere le gocce di cioccolato. Creare delle piccole palline con l’aiuto di un cucchiaino e disporle sulla carta forno ben distanziate, non schiacciatele, si appiattiranno da sole in forno!


In forno 10 min circa x 175°C


